
Tinto Reserva de potencia arrolladora que aúna 
la máxima expresión de la Ribera del Duero.

ELABORACIÓN

Nuestro Valdubón Reserva ha sido cuidadosamente envejecido durante 
22 meses en botas antiguas (3 años) hechas de roble francés y americano. 
Después, ha pasado otros 16 meses en la botella para alcanzar su máxima 
perfección.

CATA

Cuando se vierte en la copa, muestra un color rojo intenso con destellos 
violetas, revelando así su impecable proceso de envejecimiento.
Al acercar la copa a la nariz, se percibe una exquisita combinación de 
frutas rojas maduras, frutos secos, especias, notas tostadas y un toque de 
regaliz.

En boca, este vino se presenta con una potencia arrolladora, una alegría 
palpable gracias a su equilibrada acidez, y una plenitud de taninos 
maduros. Su ataque es elegante, su evolución es excelente y su final es 
intensamente satisfactorio.

El Valdubón Reserva está elaborado exclusivamente con uvas de la 
variedad Tinta del País, cultivadas en la prestigiosa Denominación de 
Origen Ribera del Duero.

RECONOCIMIENTOS
• 94 Puntos The Tasting Panel Magazine
• Plata USA Wine Ratings

Valdubón
Reserva

www.valdubon.com

DETALLES
D.O. Ribera del Duero
Tinta del País (Tempranillo): 100%
Alcohol: 13,4% vol.
Acidez Total (H2SO4): 5,0 g/l
pH: 3,72
Fecha embotellado: Junio 2021
PVP recomendado: 22,95 €


